AL : -
SNACKS & BITES —___  BIERVANDETAP : -
Fearless frickles (VE) 6,5 Sailors’ Lager 4.9% 3,9
gefrituurde augurken in krokante Moray IPA bierbeslag een verfrissende Craft Lager met zachte bitterheid, licht "
geserveerd met vegan ranch saus bloemig hop aroma en subtiele hint van citrus
ARLE
FEREWEngs

Pimientos de Padroén (VE) 9,5 Great White 5.3% 4,9 STADS
Spaanse groene pepers met zeezout fris witbier met tarwesmaak en extra fruit toetsen door
en gerookte amandel grapefruit en sinaasappel HAVEN

- ' BROUWERLJ
Buikspek spies 10,5 Octopus Blond 6.0% 53
geserveerd met sesam teriyakisaus ,. moutige smaak met een subtiele bitterheid, gevolgd

door een twist van bloedsinaasappel en kiwibes

Rotterdamse bitterballen 8,5
6 vlees bitterballen met Porter mosterd Redhead Ale 5.8% 5,3
licht geroosterde, moutige Red Ale, met de smaken van
limoen en lychee
Cas & Kas bitterballen (VE) 8,5 »
6 vegan bitterballen met Porter mosterd '

- Moray IPA 5.5% e N

een citrusachtige, hoppige India Pale Ale.met zachte W D) ¢
Pulled pork nachos 17 bitterheid, subtiel verrijkt met carambola en“tangerine :fw‘ \
nacho’s uit de steenoven met gerookte pulled pork, ; Pl \:}
cheddar, tomaten salsa en limoen hangop van de ‘”
Floating Farm Piranha Tripel 8.0% R

verraderlijk doordrinkbare Tripel met moutige tonen en a p.

een twist van kumquats, mango en chilipepers : -
Crispy chicken wings 9,5 y
4 kippenvleugels met ‘home made hot sauce’ -

Porter 5.6% 5,3 X

moutig en geroosterd donkerkleurig bier met aroma’s :
Frietjes (V) 55 van koffie, karamel en'chocolade JP
geserveerd met IPA bier mayonaise ; o

-
= ALCOHOLARM BIER
Octopus Blond 0.4% - fles 5

&

alcoholarme versie van onze legendarische
Octopus Blond
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VOORGERECHTEN

Steak tartaar
kappertjes, augurk, houtskool mayo

Zalm ceviche
met zoete aardappel, passievrucht en truffel aardappel

-

Aubergine rol (V)
roomkaas, walnoot, granaatappel

Falafel (VE)
met huisgemaakte hummus, pita

Carpaccio
bacon, truffel, gepofte knoflook

Bieten salade (V)
labneh, gerookte tomaat, dille

14

9,5

12

14

10

TASTE THE

ADVENTURE

3 GANGEN 40 pp
4 GANGEN 47 pp
TOESLAG
MET BIER PAIRING
3 BIEREN 14 pp
4 BIEREN 18 pp

Laat ons weten of er allergenen of speciale
dieetwensen zijn, dan passen we de culinaire reis
— daar graag op aan!

Cote de porc
mais, roodlof, piccalilly

Stadshaven Burger
met 'pulled pork’, uienringen, cheddar

Bavette 200 gr
pastinaak, ‘jus de veau’

Entrecote 250 gr
met Jan’s boter

Tomahawk 1 kg
chimichurri, Jan’s boter

Dorade
kikkererwt, tahin, granaatappel

Mosselen
chorizo, tripel bier, peterselie

Spitskool (V)
hangop, krokante kappertjes, chili's

Geroosterde bloemkool (VE)
hummus, geroosterde amandelen
en granaatappelpitten

——— HOOFDGERECHTEN ——

21

19

27

34

99

23

20

19

19

DESSERTS

SIDES

Frietjes (V)
geserveerd met IPA bier mayonaise

Frisse salade (VE)
met biet en appel

(V) Vegetarisch (VE) Veganistisch

Allergieén of speciale wensen? Laat het ons weten!

5,5

-

Paviova
meringue, banaan en chocolade

Stoofpeertje
Peer, karamelsaus en vanille ijs

Apfelstrudel
appel, rozijn, kaneel en boerenjongens ijs

Kaasplank
4 soorten kaas, vijgenjam, toast

10,5

10,5

9,5

16,5

LUNCH

Alleen op vrijdag t/m zondag
* tot 16.00 uur

Chili dog
hotdog, kimchi, brioche

Philly cheese steak
steak, groene paprika, gekarameliseerde ui

Burger
met ‘pulled pork’, cheddar

Burrata salade (V)
met tomaat, basilicum, aceto

13

16

18

14




